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DONUTS RELLENOS DE BISCOFF

Dale un toque Biscoff a tus donuts: gaséalos, rellénalos y decoralos
con Biscoffy deleita a tus cl

lentes amantes de Biscoff

.
RACIONES 10 raciones
INGREDIENTE PREPARACION
10 donuts preparados 1. Agregue la crema Biscoff para untar a un recipiente apto para
microondasy caliente durante unos 10-20 sequndos.
Topping: Asegurate de que no esté demasiado liquido.

150 g de azUcar en polvo
60 ml de leche
65 g crema Biscoff para untar

Decoracion:
Crema Biscoff para untar 4
Galletas Biscoff

Lotus Bakeries Espafia S.L.

Derretirel chocolate blanco al bafio maria y anadir a una
manga pastelera pequena.

Cuando la pasta tenga la consistencia adecuada, sumerja los
donuts en la crema.

. Pasado este tiempo, remdjalas en galletas molidas Biscoff o

decora con el chocolate blanco derretido.

Coléquelo en una rejilla para que se enfrie y deje que se
asiente.
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