
LECHE CALIENTE 
CON BISCOFF



RACIONES

INGREDIENTES PREPARACIÓN

Descubra más en 
nuestro sitio web:

4 cucharadas de crema Biscoff 

para untar

500 ml de leche entera o de 

avena

4 galletas Biscoff

2 cucharadas de galletas 

molidas Biscoff

Crema batida

Topping Biscoff

2 porciones

1. Agregue la leche y 4 cucharadas de crema Biscoff para untar 

en una olla a fuego lento.

2. Remueve continuamente hasta que la crema Biscoff se haya 

derretido, asegurándose de no dejar que hierva.

3. Una vez que esté suave y completamente incorporado, 

retíralo del fuego y vierte en las tazas.

4. Cubra la bebida caliente de Biscoff con crema batida y galleta 

molida de Biscoff, una llovizna de topping de Biscoff, luego 

adorne con una galleta Biscoff entera.

Disfruta del sabor de la leche caliente y el bizcocho: esto te 
calentará en un frío día de invierno.
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